
 
  

Mittendrin 

Rindertatar | wachsweiches 
Eigelb | eingelegter Kürbis A, D, E, I, L 
 
Lachs | Rauch | Blumenkohl | 
Goji Beeren B, D, E, G 

18,00 

Burrata | Tomaten-Quitten-
Marmelade | Zitrone D, L  

5,00/Stück 

Gebackener Hokkaidokürbis | Feta | 
Haselnuss | Birne D, E, F, H, K  

Geschmorte Rote Bete | 
geräucherter Schmand | Apfel | 
Meerrettich D, E  

Tagliarini | Trüffel |  
Parmesan | Schnittlauch D, E, G, I  

Kartoffelnocken | Artischockenböden | 
Ligurische Oliven D, E, G, I, J  

20,00 Waldpilzrisotto |  
Baby Spinat | Preiselbeeren D, E, G, I, J  

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. | All prices are incl. VAT 

16,00 

Austern | Rotwein-Schalotten-
Vinaigrette K, L E, G, J 

15,00 

Vorweg 

18,00 

18,00 

Kennzeichnung für Allergene und Unverträglichkeiten 
Symbols for Food intolerantesand additives 

 

A Eier/ B Fisch / C Krebstiere / D Milch / E Sellerie / F Sesamsamen / G Schwefeldioxid und Sulphite / H Erdnüsse / I Glutenhaltiges Getreide / J Lupine / 

K Schalenfrüchte / L Senf / M Sojabohnen / N Weichtiere 

 

A Eggs / B Fish / C Crustaceans / D Milk / E Celery / F Sesame Seeds / G Sulfur Dioxide and Sulphites / H Peanuts / I Cereals containing Gluten / J Lupine / 

K Nuts / L Mustard / M Soybeans / N Mollusks 

 
 

starters 

Beef tartare | Waxy egg yolk | 
Pickled pumpkin A, D, E, I, L 
 
Salmon | Smoke | Cauliflower | 
Goji berries B, D, E, G 

Burrata | Tomato quince jam | 
Lemon D, L  

Oysters | Red wine shallot  
vinaigrette K, L E, G, J 

mains 

Baked hokkaido pumpkin | Feta | 
Hazelnut | Pear D, E, F, H, K  

Braised beet |  
Smoked sour cream | Apple | 
Horseradish D, E  

Tagliarini | Truffle | 
Parmesan | Chives D, E, G, I  

23,00 

Potato gnocchi | Artichoke 
bottoms | Ligurian olives D, E, G, I, J  

Wild mushroom risotto |  
Baby spinach | Cranberries D, E, G, I, J  

Montag - Samstag von 17 Uhr - 21 Uhr | Monday - Saturday from 5 pm - 9 pm

18,00 

22,00 

18,00 

5,00/piece 

16,00 

18,00 

15,00 

22,00 

23,00 

20,00 



 
 

Unsere 

Beilagen 
 
Geschmorte Ochsenbacke 
D, E, G, J, L 
Rinderfilet 200 g 
D 
Perlhuhnbrust 
D 
Rumpsteak 250 g 

D 
Catch of the day 

B, D 
Confierter Lachs 

B, D 
 

13,00 
 
22,00 
 
13,00 
 
24,00 
 
TP 
 
16,00 
 

15,00 

 

 

18,00 

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. | All prices are incl. VAT 

Die 

klassiker 

 
Römersalat | Parmesandressing | 
Kirschtomaten | Croutons A, D, E, I, L  
 
Aussie Burger | Cheddar | Spiegelei | 
Röstzwiebel | Ananas A, D, I, G, H, J, K, L 
 

(Wahlweise mit Beef oder Vegetarischem 

Patty) 

 

Kennzeichnung für Allergene und Unverträglichkeiten 
Symbols for Food intolerantesand additives 

 

A Eier/ B Fisch / C Krebstiere / D Milch / E Sellerie / F Sesamsamen / G Schwefeldioxid und Sulphite / H Erdnüsse / I Glutenhaltiges Getreide / J Lupine / 

K Schalenfrüchte / L Senf / M Sojabohnen / N Weichtiere 

 

A Eggs / B Fish / C Crustaceans / D Milk / E Celery / F Sesame Seeds / G Sulfur Dioxide and Sulphites / H Peanuts / I Cereals containing Gluten / J Lupine / 

K Nuts / L Mustard / M Soybeans / N Mollusks 

 
 

Zum 

Schluss 

Dunkler Schokoladenflan | Amarettini 
A, D, I 
 
Affogato al caffé | Vanilleeis | 
doppelter Espresso 
A, D 
 
Weißer Schokoladen-Brownie | 
Kokosnusseis | Ananas 
A, D, I 

12,00 

10,00 

12,00 

Sides 

 
Braised ox cheek 
D, E, G, J, L 
Fillet of beef 200 g 
D 
Breast of guinea fowl 
D 
Rump steak 250 g 

D 
Catch of the day 

B, D 
Confit salmon 

B, D 
 

13,00 
 
22,00 
 
13,00 
 
24,00 
 
TP 
 
16,00 
 

Classics 

 
Romaine lettuce | Parmesan dressing | 
Cherry tomatoes | croutons A, D, E, I, L  
 
Aussie Burger | Cheddar | Fried Egg | 
Fried onion | Pineapple A, D, I, G, H, J, K, L 
 

(Optional with beef or vegetarian 

Patty) 

 

15,00 

 

 

18,00 

Desserts 

Dark chocolate flan | Amarettini  
A, D, I 
 
Affogato al caffé | Vanilla ice cream 
| Double espresso  
A, D 
 
White chocolate brownie | Coconut 
ice cream | Pineapple  
A, D, I 

12,00 

10,00 

12,00 

Montag - Samstag von 17 Uhr - 21 Uhr | Monday - Saturday from 5 pm - 9 pm


