
Frisches Kürbiscremesüppchen  g   8,50 € 
mit gerösteten Kürbiskernen
und Kürbiskernöl

Creme brûlée c,g  10,50 €
mit Himbeersorbet

Frisches Schokoladenmalheur a,c,g  7,50 €
mit Vanilleeis

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Menu

desserts

suppen

Gebratenes Zanderfilet 
auf Kartoffel-Sauerkrautpüree

mit Weißweinsauce

31,50 €

Hirschgulasch 
und hausgemachten Spätzle
dazu Birne mit Preiselbeeren 

32,50 €

Vegetarisches Pilzrisotto

23,50 €

Grünkohl 
mit Kochwurst, Kasseler und Bratkartoffeln

25,50 €

Zwiebelrostbraten
vom Rumpsteak  

mit frischen Röstzwiebeln
und hausgemachten Spätzle 

34,50 €

o,l,a,g

o,l,a,c

l,g,o

a,m

o,c,al

hauptgänge

Kennzeichnung für Allergene 
und Unverträglichkeiten 

A Gluten/ B Krebstiere / C Eier & Geflügel / D Fisch / E Erdnüsse 
F Soja / G Milch / H Schalenfrüchte / L Sellerie M Senf 

N Sesamsamen / 0 Schwefeloxid & Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere

täglich von 
17:45-20:45 Uhr 

Karamellisierter Ziegenkäse 
auf Rote Bete Carpaccio 

und mariniertem Feldsalat

14,50 €
g

Handgeschnittenes 
Beef-Tatar vom Rumpsteak  

mit frischem Steinofenbaguette

18,50 €
a,m,c 

3 Tempura Garnelen  
mit Asiatischer Mayonnaise 

16,50 €
a,c,b,n,f

vorspeisen

3-Gang Menü 
Ihrer Wahl 

mit Wein- & Kaffeebegleitung

65 €
p.p.


