
Karamellisierter Ziegenkäse 
auf Rote Bete Carpaccio 

und mariniertem Feldsalat

14,50 €
g

Handgeschnittenes 
Beef-Tatar vom Rumpsteak  

mit frischem Steinofenbaguette

18,50 €
a,m,c

 3 Tempura Garnelen  
mit Asiamayo

16,50 €
a,c,b,n,f

vorspeisen

Curry-Kartoffelsuppe a,g,l 8,50	€ 
mit Croûtons 

Creme brûlée c,g		 10,50	€
mit Himbeersorbet

Apfel-Crumble a,g		 9,50	€
mit Vanilleeis

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Menu

desserts

suppen

Vegetarisches 
Pilzrisotto 

23,50 €

Blumenkohl-Steak  
auf Blumenkohlpüree mit Chimichurri

21,50 €

Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln

und kleinem Salat 

18,50 €

Zwiebelrostbraten 
vom Rumpsteak  

mit frischen Röstzwiebeln
und hausgemachten Spätzle

34,50 €

Lachs sous vide   
auf Avocardo-Kartoffelpüree und Nussbutter

32,50 €

Garnelenpfanne   
mit mediterranem Gemüse

und frischem Steinofenbaguette

32,50 €

g,l,o

a,c,g

hauptgänge

Kennzeichnung für Allergene 
und Unverträglichkeiten 

A Gluten/ B Krebstiere / C Eier & Geflügel / D Fisch / E Erdnüsse 
F Soja / G Milch / H Schalenfrüchte / L Sellerie M Senf 

N Sesamsamen / 0 Schwefeloxid & Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere

täglich von 
17:45-20:45 Uhr 

3-Gang Menü
Ihrer Wahl

mit Wein- & Kaffeebegleitung

65 €p.p.

a,c,l,o

d,g,o

a,b



Curry potato soup a,g,l 8,50	€ 
with croutons

Creme brûlée  c,g		 10,50	€
with raspberry sorbet 

Apple crumble a,g		 9,50	€
with vanilla ice cream

All prices are incl. VAT

Menu

desserts

soups

Vegetarian 
mushroom risotto  

23,50 €

Cauliflower steak 
on cauliflower purée with chimichurri 

21,50 €

Cheese Spätzle  
with crispy onions

and a small salad 

18,50 €

Onion roast 
from rump steak   

with fresh fried onions 
and homemade spaetzle 

34,50 €

Sous vide salmon    
on avocado potato purée and brown butter 

32,50 €

Shrimp pan   
with Mediterranean vegetables
and fresh stone oven baguette 

32,50 €

g,l,o

a,c,g

Main Courses

Symbols for Food intolerantes 
and additives

A Gluten/ B Crustaceans / C Eggs & Poultry / D Fish / E Peanuts 
F Soya / G Milk / H Nuts / L Celery M Mustard 

N Sesam seeds / 0 Sulphur oxide & sulphites / P Lupins / R Mollucs

daily from von 
5:45-8:45 pm 

Caramelized goat cheese  
on beetroot carpaccio 

with marinated lamb‘s lettuce

14,50 €
g

Hand-cut beef tartare  
from rump steak   

with fresh stone oven baguette 

18,50 €
a,m,c

3 tempura prawns  
with Asian mayo

16,50 €
a,c,b,n,f

starters

3-course menu
of your choise

with wine & coffee pairing

65 €p.p.

a,c,l,o

d,g,o

a,b


