VORSPEISEN | STARTERS

Spargelcréemesuppe
mit Croutons und sautiertem Spargel
Asparagus Creme Soup with croutons gi
7.50 EUR

Hummus Teller Kichererbsen Creme, Zupfsalat,
Sesam, Foccacia Hummus Platter chickpea cream,
salad, sesame & focaccia 8.50 € a¢
mit Falafel +4.00 €
add falafel +4.00 €

Hausgemachte Quiche mit Spargel, Parmesan,
Bérlauch-Pesto & Beilagensalat
Homemade Quiche with asparagus, parmesan,
wild garlic pesto & side salad

11.50 € agi

SNACKS

Caesar Chicken Wrap Parmesan, Tomate,
Héahnchenbrust, Pommes Frites | Caesar Chicken
Wrap parmesan cheese, tomato, chicken breast,
french fries 14.00 € acdzgj

Hausgemachtes Foccacia Barlauchcréme,
Grillgemdtise, Provolone, Rucolasalat
Homemade Foccacia wild garlic cream, grilled

vegetables, provolone, arugula salad
11.50 € a5

SALATE | SALADS

Caesar Salat | Caesar Salad ...10.50 € a<dg;i
mit Hihnchen |add chicken +4.00 €
mit Garnelen | add shrimps +6.00 €

Friihlingsalat Grillspargel, Ei, Kirschtomaten,
Rostkerne, Krauter-Vinaigrette, Croutons
Spring Salad grilled asparagus, egg, cherry
tomatoes, roasted seeds, herb vinaigrette, croutons
11.50 EUR ac
mit Burrata |add burrata +4.50 €

Asia Sushi Bowl Sushireis, Edamame-Bohnen,
Kimchi, Wakame, Gurke, Mandel & Miso Sofse
Asia Sushi Bowl Sushi rice, edamame beans,
kimchi, wakame, cucumber, almonds & miso sauce
14.50 EUR dfhk
mit mariniertem Lachs +3.00 €
add marinated salmon +3.00 €
mit mariniertem Thunfisch +5.00 €
add marinated tuna +5.00 €

Deutscher Spargel | Asparagus

Mit jungen Kartoffeln & Sauce Hollondaise |
with potatoes & sauce Hollondaise

14.50 € <5

mit Schinken | with ham +3.00 €
mit Raucherlachs |

with smoked salmon +6.00 €
mit gegrilltem Lachs |

with grilled salmon +7.00 €
mit US-Flank Steak |

with US-Flank Steak +11.00 €

KINDER | KIDS

Hihnchen Nuggets und Pommes Frites
Chicken nuggets and french fries
8.50 € a,cd,gj

Pasta Napoli 6.50 € acd,sj

Pasta Bolognese 8.50 € a.cdsj
Auch als Erwachsenenportion erhaltlich +4.00 €
Also available as adult dish +4.00 €

Allergene: a Gluten b Krebstiere ¢ Ei d Fisch e Erdnusse f Soja g Milch
h Schalenfriichte i Sellerie j Senf k Sesam | Schwefeldioxid und Sulphite
m Lupinen n Weichtiere

Allergenes: a gluten b crustaceans c eggs d fish e peanuts fsoy g milk
h nuts i celery j mustard k sesame | sulphur dioxide and sulphites m
lupin n Molluscs

HAUPTGANGE |
MAIN COURSES

Orechiette Pasta mit Spargel, Schalotten,
Kirschtomaten in Zitronen-Krauter-Sud
Orechietta Pasta with asparagus, shallots,

cherry tomatoes in lemon-herbs-sauce
15.50 € acs

Kalbsleber Berliner Art mit Kartoffelstampf,
Apfelkompott, Rostzwiebeln
Calf’s Liver Berlin Style with potato mash,
apple compote, roasted onions
17.50 € ag

Maishihnchenbrust auf Biarlauch-Risotto,
griinem Spargel & confierten Tomaten
Corn Chicken Breast with wild garlic risotto,
green asparagus & tomatoes confit
19.50 € afk

Wildlachsfilet Wildreis, Wokgemdtise, Curry-
Limetten-Sauce | Wild Salmon Filet wild rice,
wok vegetables, curry-lime-sauce
20.50 € dsi

Wiener Schnitzel vom Kalb Kriuter-Kartoffeln,
Preiselbeeren, Zitrone | Wiener Schnitzel
(Veal) herb-potatoes, cranberries, lemon
21.50 € acdg;j

US-Flank Steak Ofenkartoffel, Sour Cream,
Beilagensalat | US-Flank Steak, baked potato,

sour cream, side salad
2450 € s

DESSERTS

Hausgemachter Crumble mit Friichten der Saison
&Vanilleeis Homemade Crumble with seasonal

fruits & vanilla ice cream
6.50 EUR acdzgj

Erdbeer Tiramisu mit marinierten Beeren
Strawbeery Tiramisu with marinated berries
7.50 EUR a,c,d,gj




ALKOHOLFREIE GETRANKE |
NON-ALCOHOLIC DRINKS

Coca-Cola, Coca Cola Light/Zero 1,234,
Fanta 23,6, Sprite 3 0201 350€

Red Bull s 0251 550¢€

Schweppes Ginger Ale, Bitter Lemon 37
Tonic 3 0201 3,50€

Gerolsteiner Mineralwasser | Water
Naturell, Medium, Sprudel 0.251 3.50 €

0.751 8.50¢€
Granini Séfte | Juices 0201 3.50€
Orange, Apfel,
orange, apple,
FLASCHENBIERE |
BOTTLED BEER
Binding Romer Pils 0331 4.50¢€
Clausthaler Alkoholfrei 0331 450€

Schofferhofer Hefeweizen | Wheat beer
hell, dunkel, alkoholfrei, Kristallweizen

0501 6,00€
Kostritzer Schwarzbier 0.331 4.50€
Corona 0.331 5.50€

APFELWEIN | CIDRE*

Possmann Apfelwein | Applewine
0.331 4,00€

PROSECCO*

Prosecco Valoro,

Spumante Brut 0.101 750 €
Italy 0.751 49.00 €
CHAMPAGNER*

Chevalier Brut 0.201 20.00 €
France

Veuve Duval Leroy, 0.751 105.00 €
Brut, France

TEE | TEA

Eilles Tee Auswahl pro Glas

Eilles tea selection per glas 3.90 €
KAFFEE | COFFEE

Café Crema 330€
Espresso 290 €
Espresso Macchiato ** 330€
Espressio Doppio 3.90€
Cappucino** 4.60 €

Latte Macchiato, Café au Lait ** 4.60€
Heifse Schokolade | Hot Chocolate** 4.60 €

ROOM SERVICE

Montag - Donnerstag & Sonntag
Monday - Thursday & Sunday
06:30 - 22:30 Uhr / 6:30 AM - 10:30 PM

Fr & Sa 06:30 - 14:00 Uhr /6:30 AM - 2:00 PM
-Leckere Pizza bis 24:00 Uhr-
-Yummy Pizza until midnight-

WEIRWEIN | WHITE WINE*

Sileni
Sauvignon Blanc
Neuseeland, trocken | dry

Castel Firmian Chardonnay
Mendoza, Italien
trocken | dry

Gysler Sandstein Riesling
Rheinhessen, Germany
trocken | dry

0.201
0.751

0.201
0.751

0.201
0.751

ROSEWEIN | ROSE WINE*
Mulderbosch Cabernet Sauvignon 0.201

Western Cape, South Africa
trocken | dry

ROTWEIN | RED WINE*

Le Jamelles Merlot
Languedoc, France
trocken | dry

Konigsschaffthauser Vulkanfelsen
Spétburgunder Baden, Germany

trocken | dry

Alamos Malbec
Mendoza, Argentina
trocken | dry

0.751

0.201
0.751

0.201
0.751

0.201
0.751

8.80 €
30.50 €

750 €
29.60 €

8.50 €
29.90 €

7.80€
27.90€

750 €
2590 €

6.90 €
27.90 €

750 €
29.60 €

1. koffeinhaltig | caffeinated | 2. farbstoffhaltig | containing dye(s) | 3. mit
Konservierungsstoffen | preservatives | 4. StiRstoff | (artificial) sweetener | 5.
besitzt eine Phenylalaninquelle | contains a source of phenylalanine | 6.
Antioxidationsmittel | antioxidants | 7. chininhaltig | with quinine | 8.

taurinhaltig | taurine-containing

* Alle Weine enthalten Sulfite | All wines contain sulfites

** enthdlt Milch | contains milk




